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VINSOBRES,
STAR MONTANTE
DURHONE

LONGTEMPS DANS L'OMBRE DE GIGONDAS,
LA VOISINE, ET DE CHATEAUNEUF-DU-PAPE,
L'APPELLATION VINSOBRES ENTEND BIEN DEVENIR
LA PROCHAINE VEDETTE DE LA VALLEE DU RHONE
GRACE A SES NOMBREUX ATOUTS.

Par Béatrice Delamotte

i I'histoire du vignoble de Vinsobres est ancienne, il faudra attendre
S 1956, année de grand gel qui a détruit la quasi-totalité des oliveraies
du secteur, pour voir de nombreux agriculteurs se reconvertir
— pour survivre — dans la viticulture et donner un nouvel essor a la
coopération. Au fil des décennies, ces vignerons dessinent le paysage,
déploient des trésors dénergie et d'inventivité pour produire des vinsa
la fraicheur reconnaissable. Avant dobtenir la consécration : [appellation
Vinsobres en tant que cru des Cotes-du-Rhone Villages, en 2006.
Aujourd’hui, trente domaines et trois caves coopératives sattachent 3
valoriser leurs vins qui connaissent un bel engouement aupreés des
amateurs de cuvées précises et aromatiques.

Une devise plus qu'un oxymore

Alors oui, on peut sourire en voyant le nom insolite de Vinsobres.

Mais cet oxymore, plutot que détre un jeu de mots, raconte forigine de
ce vignoble. Si lon sen tient 2 [étymologie latine, Vinsobres viendrait de
«vinsobris », signifiant « vigne » et « travail ». Presque une devise, pour
les vignerons qui bichonnent des parcelles daltitude, en terrasses aux
confins des Préalpes et face au mont Ventoux. Dans cetamphithéatre
de vignes, les vents locaux, le mistral et le pontias, rafraichissent les nuits,
ce qui permet de ralentir la maturité et préserve la fraicheur de la syrah.
Entre terrasses, coteaux, collines et plateaux, les cépages méridionaux
trouvent ici des terrains propices.

De grands vins rouges

Le grenache et la syrah, cépages phares de lappellation associés au
mourvédre, permettent délaborer des vins équilibrés, gras et ronds,
généreux sans exces. De grands vins rouges 4 la capacité de garde dau
moins dix ans. Et comme plusieurs autres appellations rhodaniennes,

les vignerons désirent que le cru sétende & des cuvées en blanc. Un dossier
est dailleurs en cours auprés de I'INAQ (Institut national de forigine et

de la qualité) pour obtenir cette reconnaissance pour des vins blancs.
Mais pour déguster les premiéres bouteilles de Vinsobres blanc, il faudra
encore attendre quelques années.
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® AOC: Vinsobres (2006). ®* SUPERFICIE : 1375 hectares.

® COULEUR: rouge. * CEPAGES : grenache, syrah et mourvédre.

® CLIMAT : méridional, & consonances septentrionales. ® ALTITUDE:
de 200 3 450 métres. ® A TABLE : les rouges de Vinsobres s'accordent
a mervellle avec la cuisine provengale traditionnelle et ses produits
phares: agneau, gibier, olives et truffe.
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CHATEAU DE ROUANNE
Rouanne ot los Crottes 2020, 45 €.
Dés les premiers arbmes, on
découvre un bouguet intense

et puissant, aux notes de frusts
noirs confiturés, d'épices, L'intensité
se retrouve en bouche, mais avec
é¥gance, un soyeux trés préds,

La matiére est parfaitement
équisibr ée avec une capacité

da vieillissement importante.

DOMAINE
CONSTANT-DUQUESNOY
Confidence 2017, 18 €.

La framboise et 1a mare participent
a un bouquet fringant, legérement
épicé, avec une belle profondeus.
£n bowche, 18 puissance simpase
avec une matidre dense, chamue et
un fruité qui évoque k2 cassis et fa
myrtise, trés présente. On retrouve
une touche d'épices douces en
finale, soulignée par une trame
acidulée et aux légers amers,

DOMAINE AUTRAND
Trésor 2020, 12,20€.

Dibs ies premiers ardmes, un Iruité
intense s'impose, qul évoque les frults
nolrs, un velours sombre comme

un coussin d'alcdve. La bouche est
sayeuse, avac une trame acidulée
Lrias plaisante. On retrouve des notes
de framboise, de cerise burlat et

une touche de nectarine bianche.

La finale est délicate, trés plaksante.

DOMAINE DU MOULIN
Les Vieilles Vignes de

Jean Vinson 2020, 8,40 €.
Encore trés jeune, cette cuvde
déveile un nez franc et puissant,
entre alcool et Friat, teis plaisant,
La bouche est tout en linesse,
avec une matibre déhée, délicate
ef soyeuse. Pour amateur de

vins plus sur ka retenue qu'en
démonstration musclée

DOMAINE SERRE BESSON
Cru Vinsobres 2018, 15,50 €.

Nez tout en finesse et en fruit,
avec une trame doucement

épicée qui dvite L midwrerie,

On retrouve des notes ge fruits
rouges &t nolrs, mals aussi

la péche de vigne, Ia figue blanche.
En bouche, [a matiére est délide,
avec une trame élégante, une
acidité parfaitement maitrisée
pour una sensation oe finesse

et d'élégance et un coup

de peps en finale.

PHILIPPE CHAUME
Lotsque Philippe rencontre sa future
épouse, Valérie, le domaine de celle-ci faita
la fois du maraichage, des oliviers et des
vergers. Aujourd hu, si factivité de
maraichage et doliviers est toujours 1, la
propriété compte aussi des truffiers et
surtout quelgue 40 ha de vignes, certifiées en
bio et en biodynamie depuis 2003. Accom-
pagné par ses trois fils, dont deux anciens
rugbymen professionnels, Philippe Chaume
a développé une passion pour la vigne et
pour lappellation Vinsobres, dont il est
président. Si ses enfants soccupent de [a cave
et de la partic commerciale, lui, prefere
bichonner ses vignes et superviser le dossier
de création dune appellation Vinsobres en
blanc. En attendant une décision, régalez-
vous avec [édition 2018 en rouge (13 €).

Le nez souvre sur les arbmes de petites baies
rouges et noires juteuses qui apportent de

la gourmandisc et de lentrain. La bouche est
intense et puissante, maks avec maitrise,

On retrouve les fruits noirs, une belle trame
acide qui apporte de la tonicité, La finale est
longue et salivante, sur le jus de cerise noire.

DOMAINE L'ANCIENNE ECOLE

ANNA THORBURN

Un petit air de bout du monde, quelques
centaines de métres, et vous voild au
Domaine IAncienne Ecole. Une maison
isolée sur le plateau qui domine ke village de
Vinsobres, o2 Anna et Wikson Thorburn ont
eu le coup de foudre pour cette propriété de
18 ha, dont 12 ha de vignes. Tous deux, alors
avocats @ Londres, cherchasent un domaine
viticole 4 acquérir, et cest ici quAnna a posé
ses valises en 2009 avec ses tross enfants en
bas dge, Wilson faisant des allers-retours
entre Londres et la France. Ft il a fallu un sacré
courage i cette Britannique, née en Belgique
et parfaitement bilingue, pour mener de front
la restauration de ka maison, la rénovation
du vignoble ct son passage en bio avec
Kducation de ses trois « kids ». Aujourdhui,
Anna fait elle-méme ses traitements grace a
un apprentissage sur Je tas et produit, parmi
ses différentes cuvées, [ Essentiel 2017 (12 €).
Le fruit acidulé explose dés les premiers
arbmes, attendri par des notes poudrées,
délicates. En bouche, la matiére est éclatante
et fruitée. On en redemande.
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MELINA MONTEILLET
Delaventeenvracen 1933,3 coopération
4 partir de 1957 jusqui la mise en bouteiles
sur [a propriété, le Domaine de Montines
connu toutes les évolutions de la viticulture,
el surtout de la reconnaissance de
fappelation Vinsobres puisque le grand-
pere Rogera participéa sa création.
Aujourdhui, ce sont les quatre petits-
enfants qui gérent le domaine de 80 ha de
vignes, dont 5 ha en Vinsobres, mais aussi

I 1ha de chénes trufficrs et de lavande.

sans oublier cing chambres dhites,

Quatre gites et une table pour des
€xpériences gastro nomiques u niques,
Alavigne, Mélina reconnait bénéficier
dun terroir exceptionnel quélle convertis
au bio pour une certification dés lannée g
prochaine. A [a cave, la jeune femme réussit
de superbes cuvies comme ce Vinsobres
2019 (13 €) qui souvre sur un trés joli fruig,
gourmand, plaisant et acidulé i souhait
Labouche est intense, avec une matiére
dense. qui cache une certaine rondeur

Du pur plaisir, méme gil ne Sapprecicera
Que mieux dans quelques années.

DOMAJNE VALLOT
ANAIS VALLOT

Aprés une carriére dans I'tellerie de uxe
alinternational, lappel de la terre a rappelé
Anais sur la propriété familiale, « [ai di
remettre bes mains dedans », concéde la
jeune femme qui soccupe de la cave, tandis
que son pere est dans les vignes, certifiées
en biodynamie depuis 2003, Son expérience
hoteliére luia permis dimaginer un
magnifique caveau, qui évoque le lobby
d'un cing-étoiles plutot quun simple licu
de vente des cuvées, commercialisées
uniquement a maturité. Un écrin i la
hauteur des vinsdudomaine, en majorité
sur fappedlation Vinsobres et sur des
parcelles daltitude, qui sétagent entre 300
¢t 350 m. On se laisse séduire par Le Haut
des Cotes 2017 (15 6), gourmand, avec
une délicatesse et une gou rmandise
assumées. La bouche est ronde, ample

el soyeuse avec une matiére intense,
charmue. Un vin charmeur, mais sans
minauderie avant une finale acidulée

qui fait saliver longtemps et donne envie
den reprendre un verre

DOMAINE

LE PUY DU MAUPAS
Vinsobras 2019, 15 €,

De 'intensité et de Ia profondeur
POUr un nez qui évoque les fruits
nows, la douceur des chaudes nyits
d'été et une touche d'épices douces.
Labouche est assez intense, avec
une matiére encore un peu rapeusa,
entre tanins et ackditd, La finale st
plus précise, méme si fafcool &st
présent. I est wgent d'attendra.

CHATEAU MONTPLAISIR
Expression 2019, 15 €.

Cerise kirschée, tarte aux fruits
rougas et une pointe de couteay

ge pojvre bianc compasent un nez
gourmand. Au palais, quele matiare,
ntense, dense et tharmue, qQui emplit
1@ Douche avec des notes de fruits
fouges et noirs blen mirs. Légdve
ackdité en finale, mais e muscle est 1.

DOMAINE LA PEQUELETTE
Clav d'Yvaine 2020, 25 €.

un nez intensément fruité, avec 085 notes
de mire, de cevise nolrs, de cassls ot

une liphee sensation de balsé, alors cue
08 vin a é1¢ dlevé an amphores.,

En bouche, la matidre offre un joli grain,
une fraichewr sympathique et un fruit
gouleyant. Un vin plalsant, méme il
manque un peu de profondeur, Plus
classique, essayez la cuvée Emile 2019
(16 €), qui assocle ardmes de petits fruits
rouges ef notes agrestes. La matiere

est Intense et ta frafkcheur margquée,

CLOS VOLABIS

Les Hauts de Volabis 2019, 16 €.

Nez trés confitued qui dvoque les
Qolters entre cousins I'été, la confiture
QUi coule entre les doigts. La bouche

@5t molns intense, plus frafche, mais

on retrouve ke méme plaisir gourmand,
méme si l'alcool est encore trés présent.
Il devrait s'estormper au 4 des ans.

LA NYONSAISE

Excellencs 2020, 9,10 €,

Nez entre acioulé et iger condlturé,
avec una befle acicité. La bouche est
parfaitemnent équilibeda, aves une
matiére déliée, a I'acicité maftrisee

qui lnisse une legire amertume sur

I langue, de quoi falre saliver et donner
ervie d'on reprendre un verra,

DOMAINE PURVITI

Terrs d’Altitude 2021, M €,

Nez plaisant mais un peu figé,
méme S (o5 ardmes frukés sont
bien 12, La bouche st par contre
trés intense, avecdes tanins encare
Marqués, une masiére onrobante

et dense, On retrouve les petites
baies noires, les épices doures
avant une finale en puissance.
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DANS LES VIGNES

DOMAINE JAUME

ANTHONY JAUME

Chez les Jaume, la vigne est une histoire de famille
depuis 1905, Aujourd hui, cest la cinquiéme
génération qui reprend les rénes du domaine,
menée par Anthony avec son frére Vincent, tandis
quArthur suit sa propre voie, Avec présde 100 ha,
les Jaume sont les plus gros producteurs de
lappellation Vinsobres. Depuis 201 1, Anthony, qui
na jamais voulu travailler la vigne, soccupe de Ja
commercialisation des vins de Ja famnille, tandis que
son frére est en cave. Infatigable, il sillonne le monde
pour promouvoir ses vins avec dexcellents résultats,
puisquin peut le déguster en Europe, mais aussi en
Asie, dans I'hemisphere sud, comme en Amérique.
Lacuvée Altitude 420 (9,50 €) fait sa fierté. I faul dire
quavec sa belle fraicheur, sa finesse et |a précision
des aromes délicatement fruités, tout est en place
pour se faire plaisir. En bouche, la matiére est déliée,
trés plaisante, avant une finale tendue qui sétire
longuement. A déguster absolument en attendant
la nouveauté : La Main des Momes, une cuvée bio,
produite sur 5 ha achetés par les grands-parents

pour faire un vin dédié & leurs cing petits-enfants. Un
vin en édition limitée a 1600 bouteilles quiil faudra
attendre jusquen 2023 pour le premicr milkésime.
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DOMAINE SAINT VINCENT

LUDIVINE LESCOCHE

Le domaine a été créé en 1920, sur lempla-
cement d'une ancienne chapelle bénédictine
dédide au patron des vignerons. Mais cest
en 2012 que la propriété est reprise par la
famille Lescoche et dabord dirigee parie
frere de Ludivine, avant quidle nen prenne
les rénes en 2019. Aujourd’hui, a tout juste
25 ans, la jeune femme sépanouit sur ses
terres avec son compagnon Guillaume,
rencontré en licence professionnelle i
Suze-la-Rousse, Un travail de tous les
Instants pour gérer les 48 ha de vignes,

les 4,5 ha doliviersen AOP Nyons et

un superbe caveau ot fon peut déguster
quatre vins accompagnés de quatre
fromages sélectionnés par Josiane Déal,
fromager de Vaison-la-Romaine, Meilleur
ouvrier de France. Ne passez pas a cdté de
la cuvée Saint-Pierre 2017 (15,50 €} qui
souvre sur des ardmes de petits fruits noirs,
dherbes de garrigue et de pierre séche.

On sait que lon est dans le Sud, mais sans
exces dalcool. En bouche, on retrouve des
notes de certse. une belle acidité et un fruit
trés gourmand pour un plaisir intense.
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LA VINSOBRAISE

PIERRE BONNEFOY

Dans la Dréme provencale, lesprit coopératif continue détre
vivace et la Vinsobraise est en pleine forme. Créée aprés [a
Seconde Guerre mondiale, la cave de Vinsobres a permisa

la viticulture de prendre son essor alors que les oliviers ont subj
un gel sévére i la fin des années 1960, menacant Kquilibre
financter de nombreuses familles, Aujourd’hui, elle rassemble
160 adhérents qui représentent 1 800 hectares sur plusieurs
appellations, la principale étant Vinsobres pour la moitié

des approvisionnements. A sa téte, Pierre Bonnefoy sest lancé
dans Ja viticulture en 1979. A lépoque, il achéte sur le platean des
parcelles jugées froides et peu propices [z production de grands
vins. Avec le réchauffement dimatique, elles font aujourd'hul

sa fierté en permettant [élaboration de vins & la fraicheur
marquée, méme dans le millésime 2022, La cuvée Thérapius 2020
de La Vinsobraise { 15,20 €) souvre sur des ardmes de café
fraichement moulu, de crodte de pain et de confiture de mare.
Un vrai petit-déjeuner! En bouche, la matiére est élégante, avec
cette fraicheur marquée et une texture soyeuse et intense

DOMAINE DU TAVE

AUDREY LAT

Représentante de la quatriéme génération de
vignerons, Audrey est cependant ka premiére i mettre
elle-méme en bouteille ses vins, ses prédécesseurs
apportant keurs raisins 4 la coopérative, La jeune
femme se lance en 2008 en rachetant des terres a

son pére. Bt elle décide de [appeler Domaine du Tave,
en hommage & son grand-pére Gustave que tout ke
monde appelait « le Tave ». Audrey gére aujourdhui
6 hectares, dont 1.2 en appellation Vinsobres dont
les parcelles surplombent le village, 4 plus de

350 métres daltitude, avec de trés vieux grenaches qui
ne peuvent étre travaillés quia la main. Sa cuvée
Paradis 2020 (9,80 €) est trés convaincante avec ses
arbmes intenses de cassis et de violette. La bouche

est ddicieuse, avec un fruit éclatant, de la tendresse et
du satiné, avant une finale franche et droite. Unvin
Aégant et de caractére, & limage de sa productrice,

CARNET DE VOYAGE

Gites Lydi'L

La Cuisine du marche

Auberge du Petit Bistrot

Une autre maison

La Villa des Poétes

RETROUVEZ TOUTES NOS ADRESSES EN FIN DE MAGAZINE
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